Menu 1

Waldpilz Panna Cotta
frische Salate mit Balsamico Dressing

Medaillons von der Putenbrust
Im Kokosmantel
Frichte, Currysol3e

Rinderschmorbraten
Gemuseplatte

Salzkartoffeln
Kartoffelkroketten

Kopfsalat in Sahne-Dressing

O T~

Amaretto Parfait
mit Rote Grutze



Menu 2

Rinderkraftbriihe
mit GrieBkloRchen, MarkkléBchen,
Eierstich und Blumenkohlréschen

O~

Gebratenes Schweinefilet
mit Champignons
Sc. Hollandaise

Hahnchenbrustfilet paniert
Frichte, CurrysolBe

Gemuseplatte
Kartoffelkroketten
Hausgemachte Spatzle

Kopfsalat in Sahne-Dressing

Karamellcreme



Menu 3

Kresse Suppe
mit Sahnehaube

Y T OO e N——

Hahnchenbrust geflllt mit Spinat
an Tomatensauce

Gebratenes Schweinefilet
mit Champignons
Sc. Hollandaise
GemuUseplatte

Kopfsalat in Sahne-Dressing

Kartoffelgratin

O~

Schwarzwaldcreme



Menu 4

Brokkoli Cremesuppe
Krauterbrotwrfel

Kleine Rinderroulade

Piccata von der Putenbrust

Putenbrust in Parmesan-Ei-Hulle gebraten

Tomatensauce
Gemuseplatte

Salzkartoffeln
Farfalle

Kopfsalat in Sahne-Dressing

Joghurt-Mousse
mit Espressokirschen



Menu 5

Rinderkraftbrihe
Eierstich, GrieBkloBchen,
Markkl6Rchen und Blumenkohl
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Westfalisches Zwiebelfleisch

eingelegte Gurken
Kartoffelsalat

OO T~

Gebratenes Schweinefilet
Champignons

Hahnchenschnitzel paniert
Frichte, CurrysofBe

GemuUseplatte
Salzkartoffeln, Kartoffelkroketten

Kopfsalat in Sahne-Dressing

O T~

Vanilleeis mit heiRen Sauerkirschen
Herrencreme



Menu 6

Raucherlachs
auf Kartoffelpuffer

Cremesuppe von Waldpilzen
Sahnehaube

Kalbsruckensteak
Estragonsauce
Mandelbrokkoli
geschmorte Cherrytomaten

Minz - Kartoffelpuree

Mango Mousse






Menu /

Ziegenkase Creme brilée
mit Balsamico Tomaten und Salat

Schweinerlckensteak
mit gerauchertem Schwarzpfeffer

Karotten-Spitzkohl

Kartoffelgratin

Orangencreme



Menu 8 Unser Sommer Angebot

Frische Blattsalate
Mango-Macadamia-Dressing
Gebratene Hahnchenbruststreifen

SO .

Spargelcremesuppe
mit Mandelsahne

Frischer Stangenspargel
Butter und Sc. Hollandaise
Knochenschinken, gekochter Hinterschinken
gebratenes Schweinefilet
Salzkartoffeln
Kopfsalat in Sahne

o~

Minzcreme
ErdbeersolRe



Menu 9

Tomate-Mozzarella mit Pesto
Rucola Salat

OO T~

Kraftbrihe vom Ochsenschwanz
Krauterpfannkuchenstreifen

Gebratenes Lachsfilet auf Gemusereis
mit Dillsauce

Geschmortes Ochsenbéackchen
SuBkartoffelpuree
Romanesco

Mousse au Chocolat
EierlikOrsauce



Menu 10

Honigmelone
mit Seranoschinken

OO T~

Apfel-M6hrensuppe
mit frischem Ingwer

OO~

Rumpsteak vom Black Angus Rind
mit Krauterbutter
Mandelbrokkoli & Kartoffelgratin

A oy -

Dessert Variation



Preisliste Menu
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